Starters

Soupe de poisson artisanale
Houmous maison

Assiette de sardines millésimées
Rillettes de porc

Assiette mixte charcuteries fromages

Nos Tartines

Chaudes :

La gratinée Jambon et Comté

La gratinée trois fromages

Fraiches :

La Brousse, miel et amandes grillées
La toastée tapenade et sardines

Supplément bol de salade
La Salade Rustique

Salade verte et crudités de saison
jambon sec d’Aveyron, fromage

OUILLOTTES

OYSTERS & FOOD

12
12

10
12

14,50

Nos Huitres x6 / x12
N°3 selon arrivage 14,50€ / 28€

FORMULE a 35€ /pers
Rillettes de la Mer ou Terre
Douze Huitres
Dessert du jour

Desserts
Assiette de fromages 8
Dessert du jour 6

Pot de glace artisanale d’Ardéche

Terre Adélice, parfum au choix 6,50
Creme Caramel beurre salé

Secrets de Famille 6,50

Prix en Euros TTC. Contenance des verres : anisés 2cl, alcools et digestifs 4cl, Champagnes et cidres 10cl, Vins et kirs 12cl, shots 4cl.
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

LES BOUILLOTTES — 4 rue Antoine Bourdelle 75015 Paris. 09 70 66 91 11



OUILLOTTES

DRINKS

Vins

Vin du moment en direct producteurs
Blanc, rouge, rosé

Monbazillac Bio
Chateau le Terme Blanc

+ d’autres références : demandez
conseil !

V /Bt

6/29

7/33

Softs

Verjus Bourgoin 3
Eau pétillante Orezza 50cl 5
Jus de pomme * 4
Sirop a l'ancienne corse 4
Tonic 20cl 5
Jus de tomate 5

5

Thé glacé maison
*Happy Hour 3€ 18h-20h

Biere Pression
Pietra 25cl /50 cl *

Cidre artisanal **
Coupe de champagne brut / Bt

*Happy Hour 50cl 7€ 18h-20h
**Happy Hour 3,50 18h-20h

Chaud
Café ou déca
Thé ou infusion

4,50/8
4,50

8/65

4,50

+ CONSULTEZ NOTRE CARTE DES GINS ET COCKTAILS !

Prix en Euros TTC. Contenance des verres : anisés 2cl, alcools et digestifs 4cl, Champagnes et cidres 10cl, Vins et kirs 12cl, shots 4cl.
L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

LES BOUILLOTTES — 4 rue Antoine Bourdelle 75015 Paris. 09 70 66 91 11




